7 Hoteleria i turisme

Nivell Centre Lloc
Cuina i restauracié CFGB INS Dertosa Tortosa
Auxiliar en Serveis de restauracié i elaboracié d'apats** - IFE Merceé Pla Tortosa
Establiments hotelers i de restauracié** - PFI Merce Pla Tortosa
Auxiliar de cuina** PFl/EE CEE Sant Jordi Tortosa
Aux. de serveis de restauracié i cuina PFI INS Dertosa Tortosa
Serveis de restauracio CFGM INS Dertosa Tortosa
Cuina i gastronomia CFGM INS Dertosa Tortosa
Gestio d'allotjaments turistics CFGS INS Montsia Amposta
Direcci6 de serveis en restauracié CFGS INS Dertosa Tortosa
Direcci6 de cuina CFGS INS Dertosa Tortosa
Operacions basiques de restaurant i bar CP1 Aula 2000 Formacié, SL Tortosa
Operacions basiques de restaurant i bar CP1 Microdelta Soft Amposta
Operacions basiques de cuina CP1 Baix Ebre Innova Deltebre

Estructura de mercat turistic

Protocol i relacions publiques

Marqueting turistic

Direccié d'allotjaments turistics

Gestié del departament de pisos

Recepcié i reserves

Recursos humans en l'allotjament
Comercialitzacié d'esdeveniments

Segona llengua estrangera

Catala/Aranés professional

Anglés professional

Digitalitzacié aplicada als sectors productius
Sostenibilitat aplicada al sistema productiu
Itinerari personal per a l'ocupabilitat |
Itinerari personal per a I'ocupabilitat |l
Projecte intermodular

Maodul professional optatiu

**Aquests estudis ofereixen suport intensiu a I'alumnat; es realitzen en centres d'educacié especial.



Seguretat i higiene en la manipulacié d'aliments
Ofertes gastrondmiques

Operacions basiques en bar-cafeteria
Operacions basiques en restaurant

Serveis al bar-cafeteria

Serveis al restaurant i esdeveniments especials
El viiel seu servei

Técniques de comunicacio en restauracié
Catala/Aranés professional

Anglés professional

Digitalitzacié aplicada als sectors productius
Sostenibilitat aplicada al sistema productiu
Itinerari personal per a l'ocupabilitat |

Itinerari personal per a l'ocupabilitat Il

Projecte intermodular

Maodul professional optatiu

Control de proveiment de matéries primeres

Gestié de la qualitat i de la seguretat i higiene alimentaria
Gastronomia i nutricié

Gestid administrativa i comercial en la restauracio
Recursos humans i direccié d'equips en la restauracié
Processos de servei en bar-cafeteria

Processos de servei en restaurant

Sommelieria

Planificacididireccié de serveisiesdevenimentsenlarestauracié
Segona llengua estrangera

Catala/Aranés professional

Anglés professional

Digitalitzacié aplicada als sectors productius
Sostenibilitat aplicada al sistema productiu

Itinerari personal per a I'ocupabilitat |

Itinerari personal per a I'ocupabilitat I

Projecte intermodular

Modul professional optatiu
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Processos basics de pastisseria i rebosteria
Postres en restauracié

Seguretat i higiene

Ofertes gastronomiques

Preelaboraci6 i conservacio

Técniques culinaries

Productes culinaris

Anglés professional

Digitalitzacié aplicada als sectors productius
Sostenibilitat aplicada al sistema productiu
Itinerari personal per a I'ocupabilitat |
Itinerari personal per a I'ocupabilitat Il
Projecte intermodular

Modul professional optatiu

Control de proveiment de matéries primeres
Processos de preelaboracié i conservacié a la cuina
Elaboracions de pastisseria i rebosteria a la cuina
Processos d'elaboracié culinaria

Gestid de la produccié a la cuina

Gesti6 de la qualitat i de la seguretat i higiene alimentaria
Gastronomia i nutricidé

Gestié administrativa i comercial en la restauracié
Recursos humans i direccié d'equips en la restauracié
Anglés professional

Digitalitzacié aplicada als sectors productius
Sostenibilitat aplicada al sistema productiu

Itinerari personal per a l'ocupabilitat |

Itinerari personal per a l'ocupabilitat I

Projecte intermodular

Maodul professional optatiu



